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Eurest propose d’importer la tendance des food 
trucks au sein de la restauration en entreprise  
 
Restauration Collective 
Les food trucks envahissent les rues avec leurs nouveautés et leurs  
propositions gourmandes, mais pas seulement. De janvier à mars  
prochain, les food trucks prennent leurs quartiers dans 300 restaurants 
d’entreprises Eurest. Avec cette animation, le spécialiste de la  
restauration d’entreprise crée la surprise et propose une offre dans  
l’air du temps, en adéquation avec les attentes des convives. Parce  
qu’aujourd’hui cuisine d’entreprise ne rime plus avec cuisine  
classique, Eurest a compris depuis longtemps l’importance d’être à  
l’écoute des consommateurs. Devant une offre grandissante et des  
déjeuners de plus en plus pris sur le pouce, et toujours dans une  
démarche de satisfaction, Eurest a su s’adapter à la tendance du  
moment. En relookant totalement ses stands en food trucks, Eurest  
compte bien récréer une ambiance de rue gourmande au sein des  
entreprises. A la fois moderne, qualitatif et attractif, le concept  
permettra aux convives d’accéder à une offre attrayante,  
habituellement proposée en dehors des restaurants d’entreprise. 
Une jolie manière de s’évader à l’heure du déjeuner alors que le  
temps est compté. Diversité, produits de qualité et cuisine du monde  
sont les maîtres mots des food trucks version Eurest. Au menu, des  
recettes simples mais créatives et finement réalisées avec un véritable  
savoir- faire. Burgers, falafels, hot dogs, pasta... une offre variée qui 
invite ainsi les consommateurs à découvrir chaque jour de nouvelles  
saveurs, de New York à Milan en passant par le Proche Orient.

Une galette pour Les Fées  
Pâtissières et la Maison Daum 
 
Pâtisserie 
Pour les épicuriens, la galette est le temps fort du mois de janvier. Et comme chez Les 
Fées Pâtissières, ce ne sont pas les rois mais les fées qui sont à la fête, on bouscule 
encore un peu plus la tradition en offrant un cadeau étincelant à quelques heureux 
gourmands. Délicatement dorée, la galette des Fées Pâtissières réalisée par le Chef-
Pâtissier Eddie Benghanem a tout pour plaire. Entre le croustillant d’une pâte feuille-
tée maison, le fondant d’une crème d’amandes de Provence et le croquant de dragées 
concassées, ces galettes sont une ode à la gourmandise et aux souvenirs d’enfance qui 
émoustillent les sens. Surprise, surprise, Les Fées  
Pâtissières et la maison Daum vont ravir une centaine
de chanceux en offrant de magnifiques pendentifs en 
cristal de différents coloris, cachés dans les galettes 
des Fées Pâtissières. Mais attention : seuls les  
pendentifs rouges permettront de découvrir l’atelier 
de création de la célèbre cristallerie à Nancy, tel le 
sésame qui ouvre les portes d’un monde mystérieux 
et passionnant. Une occasion rare de lever le voile 
sur l’un des fleurons du savoir-faire artisanal français. 
Les Fées Pâtissières, ce sont deux pâtisseries à Paris dans 
le 4ème et le 16ème arrondissement. www.lesfeespatissieres.com

 

Eric Poirier nommé Directeur 
Général de MAKRO Pologne 
 
Après quatre années passées à la Direction  
Administrative et Financière de METRO Cash & Carry 
France, Eric Poirier est nommé Directeur Général de 
MAKRO Pologne (filiale de METRO Cash & Carry METRO 
Group) à compter du 15 janvier 2015. Eric Poirier est 
entré dans le groupe METRO en 2000 en qualité de 
Directeur du Contrôle de Gestion de METRO France 
puis a été successivement nommé Directeur  
Administratif et Financier de METRO Hongrie en 2005 
et de METRO Italie en 2008. En 2011, il rentre en 
France pour occuper ces mêmes fonctions dans le 
Directoire de METRO France. METRO GROUP a réalisé 
un chiffre d’affaires de 66 milliards d’euros et près de 
250.000 collaborateurs, le groupe est présent dans 31 
pays et 2.200 sites.

Les Journées  
Techniques des  
Industries Céréalières 
reviennent à Paris 
 
Evènement 
L’édition 2015 des Journées Techniques des 
Industries Céréalières -qui ont lieu habituel-
lement à Reims (Marne)- déménagent pour 
revenir sur Paris, au Paris Event Center, dans 
le 19ème arrondissement. Les dates évoluent 
également, puisque cet événement aura donc 
lieu cette fois-ci les 4 et 5 novembre 2015. Ces 
changements font suite à une consultation des 
participants lors d’une enquête de satisfaction. 
www.jtic.eu

Quatre galettes des Rois pour le 
pâtissier Vincent Guerlais 
 
Pâtisserie 
Frangipane, pomme, chocolat ou bien encore noisettes caramel ! Traditionnelles ou origi-
nales, mais dans tous les cas gourmandes et généreuses, les  
quatre galettes des rois proposées par la pâtissier et 
chocolatier nantais Vincent Guerlais raviront les  
papilles des petits et des grands. Et en prime, la  
surprise de découvrir à l’intérieur l’une des six  
fèves à l’effigie des spécialités de la maison  
Guerlais en édition limitée. Ces galettes seront 
disponibles du du 3 au 31 janvier 2015 et un coffret 
de 6 fèves à l’effigie des spécialités chocolatées et 
des desserts de la maison Guerlais sera également  
proposé en édition limitée à 42 €. Membre de la 
prestigieuse association Relais Desserts international, 
Vincent Guerlais est également l’un des lauréats  
national de l’Award du meilleur chocolatier de France.


